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Pasta Funghi

Anzahl Portionen: 4
Zubereitungszeit: 30 min
Schwierigkeitsgrad: ’@?
A = leicht
AralCat = mittel
ACIRCIMCS = schwer
B & & & = sehrschwer
Zutaten:

e 350 gr Farfalle (oder andere Pasta)
® 600 gr Champignons

e 2 Zwiebeln

e 2 Knoblauchzehen

e (0,5 Bund Petersilie

e OQlivenol

® Salz

o Ppfeffer

Zubereitung:

e Champignons putzen und in Scheiben schneiden

e Zwiebeln schalen und fein wirfeln

e Petersilie waschen und fein hacken

® Nudeln in reichlich Salzwasser kochen, abgieBen und zur Seite stellen

e Olivendl im Nudeltopf erhitzen und die Zwiebeln darin glasig diinsten

e Champignonscheiben dazu, mit Salz und Pfeffer wiirzen und ca. 10 min braten
e Die Petersilie und die Nudeln unterriihren und nochmal erhitzen

e Anrichten und servieren.

Bemerkungen:
Nach Belieben kann lber die Pasta noch Parmesan gerieben werden.

Guten Appetit!
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